
Nata nel 1945, la FIPE Confcommercio – Federazione Italiana Pubblici 
Esercizi - rappresenta da ottant’anni bar, ristoranti e imprese della 
somministrazione che danno vita al cuore pulsante dell’ospitalità 
italiana. La missione di Fipe è tutelare e valorizzare le imprese del 
settore, promuovendo qualità, sicurezza, legalità e innovazione in un 
comparto che occupa milioni di lavoratori e contribuisce in modo 
decisivo all’economia e all’immagine del Paese. “Oggi – dichiara Lino 
Stoppani, presidente nazionale Fipe - affrontiamo sfide complesse: 
dai costi energetici alla carenza di personale, fino alla necessità di 
digitalizzare e sostenere la competitività delle imprese. Ma il settore 
resta motore di socialità e turismo, patrimonio culturale e identitario 
da difendere”.

“I bar – sottolinea Angelo Malossi, presidente Fipe Cesena bar – sono 
il primo presidio di relazione e comunità, oggi chiamati a reinventarsi 
con creatività e sostenibilità.” “Nei ristoranti – aggiunge Vincenzo 
Lucchi, presidente Fipe 
Cesena ristoranti – 
convivono tradizione, 
innovazione e accoglienza: 
tre valori che rendono 
unica la nostra cucina e il 
lavoro dei ristoratori. 

Un settore in crescita, 
ma nel quale è vietato 
improvvisarsi e occorre 
partire col progetto e 
col piede giusti. Fipe 
affianca le imprese anche 
nel reperimento della 
manodopera con servizi 
innovativi e non le lascia 
mai sole”.

Anche lavorare la carne è un’arte. Lo sanno bene alla Macelleria 
Gastronomia Di Venti. E lo sanno altrettanto bene i clienti 
dell’attività che si trova in via Lughese 1/A, a Forlì, viste le 
prelibatezze che ogni giorno trovano al bancone. La formula 
magica degli imprenditori - ad aprire la macelleria fu Carmelo 
Di Venti; ora a gestirla sono i figli Andrea e Rosaria - è riassunta 
in questa frase: “Innovazione nel segno della tradizione”. 

Ha un storia lunga, la Macelleria Gastronomia Di Venti, visto che 
venne fondata nel 1963. Le sue origini risalgono a un’Italia che 
stava mettendo le basi per il suo futuro sviluppo economico. 
E quello sviluppo passò anche da attività come quella della 
famiglia Di Venti, che ha resistito brillantemente alla prova del 
tempo. 

Andrea Di Venti ricopre anche l’incarico di presidente di 
Federcarni Forlì: la Federazione Nazionale Macellai, aderente 
alla Confcommercio, 
rappresenta dal 1947 
le istanze del comparto 
della distribuzione 
tradizionale composta 
da imprese familiari, 
punto di riferimento 
per tutto l’alimentare 
fresco. 
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